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Lust und Hunger auf Schweizer Brot —und das zu jeder Tageszeit

Schweizer Brot ist ein gesunder Genuss und schmeckt zu jeder Tageszeit. Die appetitanregende Pla-
katkampagne «ZMORGEZNUNIZMITTAGZVIERIZNACHT» der Schweizerischen Brotinformation (SBI)
ist ab sofort in allen Grossstédten der Schweiz zu sehen.

Mit ihrer nationalen Plakatkampagne macht die Schweizerische Brotinformation (SBI) darauf aufmerksam,
dass Schweizer Brot mehr zu bieten hat, als manch einer erwartet. Sprechen wir von Schweizer Brot, so
sprechen wir von Uber 200 verschiedenen Brotsorten. Mit dieser riesigen Auswahl ist die Schweiz ein echtes
Brotland. Die Konsumentinnen und Konsumenten haben sprichwoértlich die Qual der Wahl, denn es gibt lan-
ge, runde, helle, dunkle Sorten, Spezialbrote wie Soja-, Kartoffel-, Mais- oder Friichtebrot — Brot fir jeden
Geschmack, fur Geniesser und Gesundheitsbewusste, fur den Alltag und die Sonn- und Feiertage. Nicht zu
vergessen Klein- und Feingeback wie Brezeln, Pausenbrétli, Laugen- und Mohnbrétchen, Semmeln, Gipfeli
und susse Leckereien. Schweizer Brot lasst sich super kombinieren und bildet die Grundlage fur zahlreiche
kulinarische Genusse: Vom Amuse-Bouche Uber raffinierte Vorspeisen, besondere Hauptgéange, Dessert-
Traume und Partyhdppchen. Nicht zu vergessen auch die variantenreichen Sandwiches als Snack zwi-
schendurch, das ausgedehnte Sonntags-Zmorge und der Brunch. Schon genug? Schweizer Brot bietet
mehr: Allzu oft in Vergessenheit geraten die leckeren Gerichte, die sich aus altbackenem Brot komponieren
lassen. Denken wir bspw. an einen Brot-Apfelauflauf, herzhafte Brotknddel oder Fotzelschnitten mit ver-
schiedensten Gemiise-, Pilz- oder Krauter-Varianten. Es gibt gar Brot-Desserts, wie die Crostini Torta di
pane (Brottorte) oder Brotpudding. Rezepte finden Sie auf www.schweizerbrot.ch.

Schweizer Brot ist jedoch mehr als nur Genuss. Es ist reich an komplexen Kohlenhydraten, sattigt anhaltend
und tragt zu einer ausgeglichenen Korperleistung bei. Zudem versorgt es uns mit wertvollem pflanzlichem
Eiweiss, Vitaminen, Mineralstoffen und Nahrungsfasern. Es enthalt wenig Fett und wenig Zucker. Kurz:
Schweizer Brot ist gesund.

Die Plakate mit dem frischen knusprigen Brot hangen in den beiden letzten Wochen im Mai in allen Gross-
stadten der Schweiz und wecken Lust und Hunger auf Schweizer Brot.




Die Schweizerische Brotinformation SBI

Die SBI ist ein Verein, dessen Sekretariat im Mandat von der Branchenorganisation swiss granum gefihrt wird. lhre Aufgabe sind
die Ausarbeitung und die Durchfiihrung von Marketingmassnahmen fir Schweizer Brot im Rahmen der Absatzférderung des Bun-
des. Im Interesse ihrer Mitglieder (Produzenten, Miller, Béacker) fordert sie mit diversen Massnahmen den hohen Stellenwert,
welchen Schweizer Brot und Backwaren als gesunde und bekémmliche Produkte in der Bevolkerung geniessen.
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